
  31دستورالعمل شماره 

  مديريت پسماند شير از نظر بهداشتيدستورالعمل عمومي 

  

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قانون مجازات اسلامي، با توجه بـه اينكـه بـراي كـاهش      688قانون مديريت پسماندها و به استناد ماده 

ميزان پسماندهاي شـير نيـاز بـه اعمـال مـديريت صـحيح از جنبـه بهداشـتي مـي باشـد، لـذا اجـراي             

  . دستورالعمل ذيل براي اين منظور ضروري است

  ارائه راهكارهايي براي مديريت پسماندهاي شير از جنبه بهداشتي: هدف

  .اي اين بحث با مديران كارخانجات شير مي باشدمسئوليت اجر: مسئوليت

  .لازم الاجرا استكارخانجات شير اين دستورالعمل براي كليه : دامنه

  : مفاد مورد نظر

پسماندهاي شير عبارتند از تلفات شير و شير فاسد شده كه راهكارهاي زير براي كاهش ميزان آنها  -

  . ضروري است

وش، بلوز و شلوار مخصوص كار، كفش مخصوص كار، دستكش  ، لباس كار شامل كلاه، ماسك، روپ -

پيش  بند كه به عنوان پوشش خارجي و به منظور جلوگيري از آلودگي فرآورده و همچنين لباس 

  .كاركنان با فرآورده مورد استفاده قرار  گيرد

زكردن دستگاه شستشوي تجهيزات و ماشين  آلات جهت زدودن كليه مواد باقيمانده شير بايد بدون با -

  .و استفاده از وسايل مكانيكي مستقيم باشد

كارخانجات شير و فرآورده  هاي شيري بايد در مناطقي بدور از مسيل، بوهاي خارجي، دود و گرد و  -

غبار احداث شوند و از مراكز آلوده كننده از قبيل دامداريها، مرغداريها، كارخانه  هاي توليدكننده مواد 



مع زباله، مراكز توليدكننده مواد راديواكتيو و ساير آلوده  كننده  ها طبق قوانين و شيميايي، محل تج

  .ضوابط سازمانهاي مربوطه فاصله داشته باشند

فاصله كارخانجات شير و فرآورده  هاي شيري تا محل فروش و عرضه بايد در حدي باشد كه حمل و  -

يرد، در صورتي كه دامداريهاي تأمين كننده شير، نقل سريع شير و فرآورده  هاي آن به سهولت انجام گ

شير را مستقيمأ در اختيار كارخانه قرار مي  دهند، فاصله آنها تا كارخانه بايد در حدي باشد كه شير هر 

چه سريعتر و سالم  تر به كارخانه تحويل شود و چنانچه شير از مراكز جمع آوري به كارخانجات حمل 

  .با فاصله مناسب با كارخانجات تأسيس گردندمي  شود، اين مراكز بايد 

واحد توليدي بايد به جاده ها و راه هاي مناسب با توجه به ظرفيت توليد و نوع وسايل نقليه دسترسي  -

  .داشته باشد

  . آب مصرفي در كارخانه بايد داراي ويژگي  هاي آب آشاميدني و به مقدار كافي موجود باشد -

آب  هاي زائد و فاضلاب يا فضاي كافي براي واحد تصفيه فاضلاب تسهيلات مناسب جهت دفع  -

كارخانه بايد در محلي مناسب و با فاصله اي از مناطق توليد، فرآيند، نگهداري، ساير ساختمانها و بدور 

  .از جريان باد استقرار يابند، به صورتي كه از آلودگي  هاي بيشتر جلوگيري گردد

د توليدي بايد كاملا از نظر بهداشتي حفاظت شده و عاري از فضولات، محوطه محصور شده اطراف واح -

  .زباله، گياهان خودرو و مواد زائد باشد

جاده ها و محوطه اطراف و يا نزديك واحد توليدي بايد داراي سطحي سخت و هموار مانند آسفالت،  -

ها و محوطه ها بايد داراي  اين جاده . بتون، سنگفرش و غيره براي عبور وسايل نقليه چرخ  دار باشد

  .شيب مناسب براي دفع آبهاي هرز بوده و قابل نظافت باشند

توليدي بايد به منابع نيرو مانند برق  ، گاز و آب كافي دسترسي داشته و داراي ژنراتور برق و منبع  -

  .ذخيره آب اضطراري باشد



ند، بخصوص در صنايع تخميري و تبديلي در كارخانجاتي كه انواع فرآورده  هاي شير را تهيه مي  نماي -

شير مانند پنيرسازي، تهيه ماست و غيره بايد نهايت دقت در امر بهداشت محيط هر واحد مانند اتاق 

  .تهيه ماست و مايه  هاي مختلف به عمل آيد و از رفت و آمد افراد غير مسئول جلوگيري شود

زائد، آب اضافي و بخارات آب بوده و از نظر تعميرات، سالن  هاي توليد بايد كاملا تميز، عاري از مواد  -

  .در شرايط مطلوبي نگهداري و مورد استفاده قرار گيرند

مكانهايي كه براي نگهداري كالاهاي خشك مورد استفاده قرار مي  گيرند، بايد در شرايط كاملا خشك  -

  .و تميز باشند

ز استفاده و با روش مناسب تجهيزات و فرآيند، كليه سطوح در تماس با فرآورده بايد بلافاصله پس ا -

  .شستشو و ضد عفوني شوند

تجهيزات و وسايل بايد بلافاصله قبل از استفاده و يا هر زمان كه احتمال آلودگي وجود دارد، ضد  - 

  .عفوني گردند

يمه مانند دستگاه  هاي بسته  بندي محصولات مايع و ن(هنگامي كه از وسايل صنعتي چند منظوره  - 

به غير از سيستم  هاي جمع  كننده (استفاده مي  شود، اين وسايل بايد پس از هر دوره استفاده ) جامد

  .شستشو و ضد عفوني شوند) فرآورده  هاي پودري 

تعمير تجهيزات بايد پس از اتمام توليد انجام شود، ولي در هر زمان بايد حفاظت  هاي لازم براي  - 

  .لي فرآورده  ها فراهم گرددجلوگيري از آلودگي احتما

نظافت و شستشو و رنگ  آميزي محيط كارخانه به هيچ وجه نبايد در هنگام تهيه محصول انجام   -

  .گيرد

نظافت و ضد عفوني كردن بايد منطبق با ضوابط و معيارهاي مربوطه باشد و در زمان نظافت و ضد  -

ننده يا ضدعفوني كننده  ، بايد احتياطات كافي را عفوني سالنها، تجهيزات و لوازم با آب و مواد پاك  ك

مواد پاك كننده و ضدعفوني كننده  اي كه براي اين منظور بكار . مبذول داشت تا فرآورده آلوده نشود



پس از شستشو و ضد عفوني  ، جهت . مي  روند، بايد مناسب بوده و از نظر قانوني مجاز شناخته شوند

عفوني كننده بايد سطوح در تماس با فرآورده پيش از استفاده  ، با  زدودن مواد شستشو دهنده و ضد

مخلوط هوا و (فشار آب بايد در حدي باشد كه سبب ايجاد آئروسل . آب خالص آشاميدني شستشو شوند

  .نگردد) آب 

پس از پايان كار و همچنين در مواقع مختلف بر حسب ضرورت و نوع فعاليت بايد كف ها، ديوارها،  -

  .وئي ها و مجاري خروجي فاضلاب و ابزار توليد فرآورده تمامأ و كاملا نظافت گردندكفش ش

بايد كاملا تميز نگهداري ) توالت ها، دستشوئي  ها و حمام  ها(رخت كن ها و تأسيسات بهداشتي  -

  .شوند

  .شوندراهروها و محوطه  هاي كه مورد استفاده واحد توليدي قرار مي گيرند، بايد تميز نگهداري  -

  .از ورود گربه  ، سگ و ساير حيوانات به محل كارخانه بايد ممانعت به عمل آيد -

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  


